Tuile a I'orange & amandes effilées

Ingrédients :

- 140 g d’amandes effilées

- 400 g de sucre glace

- 150 g de beurre fondu

- 150 g de farine

- Jus d'orange (quantité selon la texture)
- Vanille PM

Préparation :

- Préchauffer le four a 180°C

- Mélanger tous les ingrédients dans un saladier

- Etaler la pate en petites quantités sur une plaque recouverte de papier cuisson
- Cuire 8 minutes a 180°C jusqu’a belle coloration dorée



