
TARTELETTE POMME

Fond de tartelette cannelée cru

*Montage : compote de pommes, demi pomme coupée en fines lamelles, disposer en demi-soleil
chevauché, parsemer de cannelle moulue, cuisson identique aux autres.

TARTELETTE LOURMARINOISE

*Fond de tartelette cru, crème d'amande et fruits secs : pignon, amande blanche, oranges confites,
pistache.

Meringue amande
300g blancs
600g sucre
200g eau
200g poudre amande

*Poche, douille cannelée, faire des petites rosaces, recouvrir la crème. Se conserve 1 semaine au
KOMA.


