Tartelette Crumble

Fond : Fond de tartelette cru Garniture — Pommes au miel et raisins noirs :
- Couper 10 pommes en petits cubes

- Faire colorer 200 g de miel

- Déglacer avec les pommes

- Ajouter les raisins noirs et les amandes batons

Pate a crumble :

- 1 kg de farine

- 1 kg de sucre

- 1 kg de beurre

- 360 g de poudre d’amande
- 240 g de sucre glace

- 20 g de cannelle



