
Marron Glacé, Rogatine & Pâte à Choux

❄■ Marron Glacé

Sirop à 30 % :
- 1 L d’eau
- 1 kg de sucre
- 200 g de glucose
Cuisson : au four 2 min à 160°C

Glaçage :
- 300 g de sirop
- 1 kg de sucre glace chauffé à 50°C

■ Rogatine

Version 1 :
- 600 g de sucre semoule
- 450 g d’amandes effilées

Version 2 :
- 500 g de beurre

Autre version :
- 600 g de fondant
- 200 g de glucose
- 400 g d’amandes

■ Pâte à Choux

- 1 kg de farine
- 500 g de beurre
- 10 g de sel
- 1 L d’œufs (≈ 18 œufs)
- 6 morceaux de sucre (≈ 30 g)
- 500 g d’eau
- 500 g de lait


