
Cake au citron

Ingrédients :

- 3 œufs
- 100 g sucre
- 130 g farine
- 2 citrons
- 50 ml boisson végétale
- 1 sachet de levure
- Arômes alimentaires au choix

Préparation :

• Séparer les blancs des jaunes d’œufs.
• Dans un saladier, battre les jaunes avec le sucre et le jus de citron jusqu’à ce que le
mélange blanchisse.
• Ajouter le lait, la farine, les zestes et la levure.
• Battre les blancs en neige avec une pincée de sel et les incorporer délicatement à la
préparation.
• Répartir dans un moule beurré ou en silicone.
• Enfourner 35-40 min à 170°C.

Quatre quarts

Ingrédients :

- 3 œufs
- 100 g sucre
- 240 g farine
- 240 g yaourt
- 1 sachet de levure
- Arômes alimentaires au choix

Préparation :

• Battez les œufs avec le sucre jusqu’à obtenir un mélange mousseux (3-5 min).
• Ajoutez le yaourt, mélangez.



• Ajoutez la farine, la levure, mélangez.
• Versez la pâte dans un moule à cake.
• Enfournez 30 à 40 min à 180°C.


